


 

LA NOSTRA PIZZA DEL MESE! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PIZZA INVERNO IN DUE GUSTI 
 

Farina, senza pomodoro, mozzarella (latte), crema di zucca, radicchio 

tardivo di Treviso, salsiccia dolce, porcini. 

 



 

 

LE NOSTRE BIRRE 

LE BIRRE ALLA SPINA 

 

Birra Chiara Menabrea Anniversario    LT. 0,20   

4,8 vol % Lager.      

Birra Chiara Menabrea Anniversario    LT. 0,40    

4,8 vol % Lager.  

Birra Rossa Paulaner Salvator    LT. 0,20    

7,9 vol %  

Birra Rossa Paulaner Salvator    LT. 0,40   

7,9 vol % 

Radler Moretti     LT. 0,20   

 

Radler Moretti     LT. 0,40    

 

  

LE ARTIGIANALI BIRRE DEL VECCHIO BIRRAIO 

 

LA FORZA (birra bionda doppio malto)  LT. 0,50   

6,5 vol %  

SAUSA WEIZEN (weizen beer chiara)  LT. 0,50            

5 vol %  

RED MOON (birra rossa)     LT. 0,50    

6,5 vol %  

SAUSA PILS (birra bionda leggera)  LT. 0,50    

4,5 vol % 

 

                                       LE BIRRE IN BOTTIGLIA 

 

Ceres Chiara               (Danimarca)   LT. 0,33   

7,7 vol %    

Birra Moretti                 (Italia)    LT. 0,66   

4,6 vol %      

Birra Analcolica      LT. 0,33   

0,0 vol % 

Augustiner Edelstoff  (Germania)     LT. 0,50   

5,6 vol %     

Leffe Bionda              (Belgio)     LT. 0,75   

6,6 vol %     

Leffe Rossa               (Belgio)    LT. 0,75   

6,6 vol%      

IPA Birra                    (Italia)     LT. 0,50   

6,7 vol %     

Bière Blanche            (Belgio)              LT. 0,33   

4,5 vol %  

Birra senza glutine      LT. 0,33   

4,7 vol % 

HB  Original               (Germania)    LT. 0,50   

5,1 vol %     

HB Weizen               (Germania)    LT. 0,50   

5,1 vol% 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

I VINI DELLA CASA 

Vino Rosso della casa alla spina    LT. 0,25             

Vino Rosso della Casa alla Spina      LT. 0,50             

Vino Rosso della Casa alla Spina      LT. 1,00             

Vino Bianco Frizzante alla spina   LT. 0,25             

Vino Bianco Frizzante alla spina      LT. 0,50             

Vino Bianco Frizzante alla spina                LT. 1,00             

Rabosello LT. 0,25 

Rabosello LT. 0,50 

Rabosello LT. 1,00 
 

I VINI ROSSI 

Franconia Monviert  I.G.T.      LT. 0,75             

Cabernet Franc Ornella Bellia                                                     LT. 0,75             

Cabernet Sauvignon D.O.C. LT. 0.75             

Valpolicella Ilatium  D.O.C. LT. 0,75 

                        

I BIANCHI FERMI 

Pinot Grigio Ornella Bellia                                                           LT. 0,75             

Ilatium Bianco I.G.T. LT. 0,75             

Gewurztraminer Castel Salleg D.O.C. LT. 0,75             

Lugana Catulliano D.O.C. LT. 0,75 

  

BOLLICINE 

Prosecco Millesimato Col Vetoraz Bott. D.O.C.G.            LT. 0,75              

Prosecco Extra Dry Bepin De Eto Bott.  D.O.C.G.        LT. 0,75              

Prosecco Valdobbiadene D.O.C.G.                                    LT. 0,75              

Spumante Dolce D.O.C. Moscato             LT. 0,75              

Franciacorta Berlucchi saten  LT. 0,75  
  

 

BIBITE 

Bicchiere Coca Cola / Fanta  LT. 0,30              

Bicchiere Coca Cola / Fanta  LT. 0,50              

Lattina Coca Cola, Fanta, Chinotto, Sprite, Lemonsoda, etc.    LT. 0,33              

Acqua naturale o gasata   LT. 0,50              

Acqua naturale o gasata   LT. 0,75              

Coca 0 LT. 0,33  



 

              

GLI ANTIPASTI 
 

SALMONE CON CROSTINI  

(Pesce, farina, latte) 

 

TAGLIERE DI AFFETTATI CON FORMAGGI X 2 PERSONE                              

 P. crudo di parma, speck, porchetta, sopressa, mortadella e formaggi in assortimento (latte) 

 

INSALATA DI POLLO                           

Maionese (uova, solfiti, senape), petto di pollo grigliato, olive taggiasche, carciofini e  

striscioline di peperoni grigliati 

 

COPPA GAMBERETTI **  IN SALSA ROSA           

Gamberetti ** (crostacei), salsa rosa (uova, solfiti, senape) 

 

 

IL FRITTO 
 

PATATE FRITTE **  
 

VERDURINE FRITTE **                

(Farina) 

 

OLIVE ASCOLANA ** 10 pz.                

(Latte, sedano, frumento, soia, uova) 

 

CHILI RIPIENO AL FORMAGGIO ** 10 pz.    (leggermente piccante)       

(Latte, farina)                                                                

 

MOZZARELLINE FRITTE  ** 10 pz.                                                                                                                       

(Latte, farina) 

 

TRIS DI FRITTI A SCELTA **                

Olive ascolane, mozzarelline (latte), verdure fritte, chili o patate con la buccia 

 

 

 

 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menù è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale.  
 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 

** Prodotto surgelato all’origine. 
 



 

 

 

LE NOSTRE PIZZE 
 

Utilizziamo farina del miglior grano, che ci viene fornita dall’azienda agricola Malachin di Vigonza. 

 

La nostra pasta è realizzata con una miscela selezionata di farine di alta qualità, anche con macinatura a pietra, 

che presentano un alto contenuto di fibre e vitamine, inoltre viene lievitata naturalmente per oltre 24 ore e cotta 

nel nostro forno a legna, il tutto per garantire fragranza e digeribilità. 

 

INGREDIENTI: 

Farina di grano tenero di tipo 1” di tipo 2” e di cereali, in percentuale del 70%,  

il restante  30% di farina “00” 

Sale marino 

Acqua 

Lievito di birra 

Lievito madre 

Olio evo 

 
 

 

 
Coperto € 2,00 

 
ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menù è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 

** Prodotti surgelati all’origine. 



 
 

LE DELIZIE DEL BOSCO 
 

ORTIGARA                          

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi misti di bosco (sedano), salsiccia dolce 

 

SAPORITISSIMA                          

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), porcini, prosciutto crudo di Parma D.O.P., 

grana padano D.O.P. a scagliette (latte) 

 

CECCO BEPPE               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi freschi affettati, scamorza affumicata (latte), speck 

 

PORCINI E PORCHETTA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), porcini, porchetta  D.O.P.  

 

PORCINI E GRANA              

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), porcini e grana a scagliette (latte) 

 

VAL BADIA                 

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi di bosco misti (sedano), speck dell’Alto Adige 

 

CIMA 12                 

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi di bosco misti (sedano), pancetta affumicata  

 

KABERLABA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi porcini, formaggio asiago dolce (latte)  

 

BOSCAIOLA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), melanzane, porcini, pancetta affumicata 

 

MAGO LUDWIG                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), melanzane, porcini, pancetta affumicata, 

gorgonzola D.O.P. (latte), würstel 

 

PORCINI E SALSICCIA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), funghi porcini, salsiccia dolce 

 

 

 

 

 
 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 



 

 

 

 

 
 
 

 

 

 
 

 

LE CLASSICHE 
 

 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

** Prodotto surgelato all’origine.  

MARINARA                

Farina, pomodoro, aglio, origano 

 

MARGHERITA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte) 

 

BUFALA                

Farina, pomodoro, mozzarella di bufala (latte), basilico 

 

PROSCIUTTO E FUNGHI             

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), prosciutto cotto e funghi 

 

ROMANA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), acciughe (pesce), capperi (solfiti) 

 

PATATOSA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), patate fritte** 

 

QUATTRO STAGIONI               
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), prosciutto cotto, carciofini, funghi 

 

DIAVOLA                
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), spianata calabra 

 

TONNO E CIPOLLA             
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), tonno (pesce), cipolla 

 

CALZONE                
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), prosciutto, funghi 

 

CAPRICCIOSA                
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), prosciutto cotto, funghi, carciofini 

 

PARMIGIANA               
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), melanzane grigliate, grana padano D.O.P.  
(latte), origano, olio extravergine di oliva 

 

QUATTRO FORMAGGI                
Farina, pomodoro, mozzarella (latte), asiago (latte), gorgonzola D.O.P. (latte), grana padano D.O.P. (latte) 

 

VEGETARIANA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), peperoni, melanzane, zucchine, spinaci ** (latte) 

 e altre verdure secondo stagione 

 



 

LE FOCACCE AL ROSMARINO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

LE FRESCHE SPECIALITÀ 

 

 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

 

MEDITERRANEA CON CRUDO             

Focaccia bianca senza mozzarella (farina), olio extra vergine di oliva, rosmarino,  

prosciutto crudo di Parma D.O.P. 

 

MEDITERRANEA CON PORCHETTA             

Focaccia bianca senza mozzarella (farina), olio extra vergine di oliva, rosmarino, 

porchetta D.O.P. 

 

 

 

 

SOLE MIO                 

Farina, pomodoro, mozzarella di bufala (latte), pomodorini a spicchi “Soleggiati” 

 

BUFALINA                 

Farina, pomodoro, mozzarella di bufala (latte), pomodorini ciliegini o datterini 

 

DELICATA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), philadelphia (latte), zucchine grigliate, 

 prosciutto crudo di Parma D.O.P. 

 

PADOVANELLE               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), philadelphia (latte), rucola, sfilacci di cavallo 

 

VALTELLINA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), bresaola, rucola, grana padano D.O.P. (latte) a petali 

 

LA BOLOGNESE               

Farina, mozzarella, (latte) pesto di pistacchi, mortadella  I.G.P., granella di pistacchi,   

 mozzarella di bufala (latte) 

 

SOLSTIZIO D’ESTATE              

Farina, pomodoro, mozzarella di bufala (latte), rucola, speck,  

(tutti gli ingredienti di farcitura vengono messi a fine cottura) 

 



 

E ANCORA SPECIALITÀ 

 

PIZZA FABIO               

4 GUSTI a fantasia dei pizzaioli, farina, pomodoro, mozzarella (latte) 

 

NORVEGESE               

Farina, senza pomodoro, mozzarella (latte), salmone affumicato (pesce) e scamorza affumicata (latte) 

 

TEDESCA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), patate fritte**, würstel 

 

CARBONARA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), pancetta affumicata, uova, grana padano D.O.P. (latte) 

 

SFIZIOSA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), spinaci (latte)**, gorgonzola D.O.P. (latte), pancetta affumicata 

 

DANNATI                

Farina, senza mozzarella, pomodoro, aglio, prezzemolo, spianata calabra, grana padano D.O.P. (latte) 

 

SALSICCIA E PEPERONI              

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), peperoni dolci alla griglia, salsiccia dolce 

 

GAMBERETTI               

Farina, senza pomodoro, mozzarella (latte), gamberetti (pesce)**, salsa rosa (uova) e (senape) 

 

PATATE AL FORNO E SALSICCIA            

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), patate al forno, salsiccia dolce 

 

NOCI E GORGONZOLA              

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), noci sgusciate e gorgonzola dolce D.O.P. (latte) 

 

DOLCE VITA               

Farina, senza pomodoro, mozzarella (latte), corolle di carciofo tenerissime, crema di carciofi, 

 prosciutto crudo di Parma D.O.P. 

 

LA SICILIANA              

Farina, pomodoro, mozzarella (latte),  acciughe (pesce), capperi (solfiti), spianata calabra,  

olive taggiasche 

 

ALEXA                

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), olive taggiasche, corolla di carciofo, spianata calabra 

 



 

LE STAGIONALI 

 

 

TREVIGIANA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), radicchio di Treviso 

 

CONTADINA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), radicchio di Treviso, salsiccia dolce 

 

ASOLANA                 

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), radicchio di Treviso, funghi freschi e grana padano D.O.P. (latte) 

 

CASTELLANA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), radicchio di Treviso, gorgonzola D.O.P. dolce (latte) 

 

ORANGE                

Farina, mozzarella (latte), crema di zucca fatta in casa, radicchio di Treviso 

 

LA ZUCCONA               

Farina, mozzarella (latte), crema di zucca fatta in casa, salsiccia dolce, funghi porcini 

 

CARCIOFONA               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), carciofi freschi al tegame, prosciutto crudo di Parma D.O.P. 

 

BASSANESE               

Farina, pomodoro, mozzarella (latte), asparagi freschi e uova,  

(specificare il tipo di cottura desiderata dell’uovo, se all’occhio o ben cotto) 

 

PIZZA APRILE               

Farina, senza pomodoro, mozzarella (latte), asparagi freschi,  grana padano D.O.P. (latte) in cottura,  

pancetta pepata 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 

LE BAGUETTE 

 
 

LE VARIAZIONI 
 

Aggiunta di mozzarella (latte) 

Aggiunta di mozzarella di bufala (latte)  

Aggiunta di affettati (sfilacci, prosciutto crudo di parma, speck, sopressa, porchetta, mortadella) 

Aggiunta di spianata calabra/salsiccia dolce    

Aggiunta di wurstel /prosciutto cotto 

Aggiunta di porcini/misto bosco/funghi freschi  

Aggiunta di formaggi (latte)     

  (gorgonzola D.O.P., asiago, briè, grana, etc)  

Aggiunta di acciughe (pesce) 

Aggiunta di patate al forno/ fritte 

Aggiunta di verdure grigliate                                                                                                                                  

Aggiunta di carciofi freschi 

Aggiunta di altri ingredienti a richiesta, non menzionati nel presente listino   

             

                                            

PIZZA BATTUTA  

PIZZA DOPPIA-PASTA                                                                                                                                       

              
 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 

** Prodotto surgelato all’origine. 

ARROTOLATA               

Farina, sfilatino con mozzarella (latte), pomodorini ciliegini, briè (latte), speck dell’Alto Adige 

 

ARROTOLATA MONTANARA              

Farina, sfilatino con mozzarella (latte), funghi misti di bosco (sedano), brie (latte), speck dell’Alto Adige 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA GRIGLIA 

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO ALLA GRIGLIA       

(Circa 300 gr.) 

BISTECCA DI SOTTOFILETTO DI CAVALLO ALLA GRIGLIA       

(Circa 250/ 300 gr.) 

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA           

(Circa 500/600 gr.) 

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA            

(Circa 300/400 gr.) 

BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA           

(Circa 250 gr.) 

PETTO DI POLLO O TACCHINO ALLA GRIGLIA 

BRACIOLA DI MAIALE ALLA GRIGLIA 

FETTINA DI VITELLO IMPANATA                                 

(Farina, uova)  

PETTO DI POLLO O TACCHINO IMPANATO                                 

(Farina, uova)  

 

PER I PIU’ PICCOLI 

WURSTEL E PATATINE **  

COTOLETTA DI POLLO E PATATINE **                                                                                                              

(Farina, uova)  

NUGGETS DI POLLO CON PATATINE **    

(Farina, uova)                                                                                     

                                                                                                                          
ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 

 ** Prodotto surgelato all’origine. 



 

CONTORNI 

VERDURE ALLA GRIGLIA MISTE                                                           

Melanzane, zucchine, peperoni e radicchio di Treviso (stagione invernale) 

PATATE AL FORNO                                                                                                                                             

Patate, rosmarino, aglio,  olio EVO, sale, pepe, aromi da piante aromatiche 

INSALATA MISTA                                          

Insalata, carote julienne, pomodorini  

PATATE FRITTE **  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DAL MARE 
 

CAPASANTA GRATINATA                                                          

Pan grattato (farina), olio EVO sale, pepe, aglio, prezzemolo 

FILETTO DI ORATA ALLA GRIGLIA                             

Olio EVO, sale, pepe, aglio, prezzemolo 

GAMBERONI ALLA GRIGLIA**                                                         

Olio EVO, sale, pepe, aglio, prezzemolo                        6 pezzi per porzione 

 
 
 

ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 
 

Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 
loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 

 

** prodotto surgelato all’origine. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

I PIATTI FREDDI E LE INSALATE 
 

MELONE E CRUDO DI PARMA D.O.P.       (chiedere per disponibilità)  

ROAST BEEF ALL’INGLESE                    (chiedere per disponibilità)  

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA                   

Pomodorini datterini o ciliegini, basilico e mozzarella di bufala (latte) 

INSALATONA CON GAMBERETTI **                                                                

Gamberetti (crostacei), lattuga, carote, pomodorini e mozzarella di bufala (latte) 

INSALATONA CON TONNO  

Tonno (pesce), lattuga, carote, pomodorini e mozzarella (latte)                                                                          

TAGLIERE DI AFFETTATI MISTI                                  

(Porzione da secondo piatto) 

TAGLIERE DI AFFETTATI MISTI E FORMAGGI                                                                                                  

(Porzione come da secondo piatto) 

SALMONE CON CROSTINI                

(Pesce, farina, latte)  

INSALATA DI POLLO                            

Maionese (uova, solfiti, senape), petto di pollo grigliato, olive taggiasche, carciofini e 

striscioline di peperoni grigliati 

                        

                   

 
ALLERGENI (in grassetto) Il nostro menu è conforme alla legge sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. 

 
Comunicare gli allergeni è essenziale per quelle persone che soffrono di intolleranza e / o allergia perché da essa può dipendere la 

loro salute. La nostra missione è offrirti sempre il meglio. 
 

** prodotto surgelato all’origine. 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

www.pizzeriachiarotto.it 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RETE: PIZZERIACHIAROTTO 
 

PASSWORD: chiarotto-web 

http://www.pizzeriachiarotto.it/
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